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Ausstellungsdatum: 12.12.2023

Inhaber der Akkreditierungsurkunde:

FoodServ GmbH
Technologiepark 1, 91522 Ansbach

mit dem Standort

FoodServ GmbH
Technologiepark 1, 91522 Ansbach

Das Priiflaboratorium erfiillt die Anforderungen gemR DIN EN ISO/IEC 17025:2018, um die in dieser
Anlage aufgefiihrten Konformitdtshewertungstatigkeiten durchzufithren. Das Priiflaboratorium erfallt
gegebenenfalls zusatzliche gesetzliche und normative Anforderungen, einschlieBlich solcher in
relevanten sektoralen Programmen, sofern diese nachfolgend ausdriicklich bestatigt werden.

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer fiir
Priiflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Ubereinstimmung mit den
Prinzipien der DIN EN 150 9001,

Priifungen in den Bereichen:

ausgewiihlte physikalisch-chemische und mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln;
ausgewdhite mikrobiologische Untersuchungen von Einrichtungs- und Bedarfsgegenstinden

Dem Priiflaboratorium ist, ohne dass s einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkKS
bedarf, die Anwendung der hier aufgefiihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Prilfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestanden gestattet.

Diese Urkundenanlage gilt nur zusammaen mit der schriftilich erteilten Urkunde und gibt den Stand zum Zeitpunkt des
Ausstellungsdatums wieder. Der feweils aktuelle Stand der giiltigen und Uberwachten Akkreditierung ist der Datenbank
akkreditierter Steflen der Deutschen Akkreditierungsstelle zu entnehmen (www.dokks. de)

Verwendete Abkiirzungen: siehe letzte Seite Seite 1von 5
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Innerhalb der mit * gekennzeichneten Prilfbereiche ist dem Priiflaboratorium, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, die freie Auswahl von genormten oder
ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren gestattet.

Die aufgefiihrten Prilfverfahren sind beispielhaft. Das Priiflaboratorium verfiigt iiber eine aktuelle
Liste aller Priifverfahren im flexiblen Akkreditierungsbereich.
1 Mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln sowie Einrichtungs- und

Bedarfsgegenstiinden

11 Probenvorbereitung von Lebensmitteln

ASU L 05.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln - Aligemeine Hinweise fiir die
1957-01 mikrobiologische Untersuchung von Eiern und Eiprodukten

ASU L06.00-16 Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von

2004-12 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und

Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Spezifische Regeln fir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

1.2 Kulturelle mikrobiologische Untersuchungen von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen in
Lebensmitteln *

I1SQ 21527-1 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -

2008-07 Koloniezdhitechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
hiher als 0,95

DIN EN ISO 4833-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir

2014-05 die Zihlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezahlung bei 30°C
mittels Oberflichenverfahren

DIN EN IS0 11290-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir

2017-09 den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren

DIN EN 150 11290-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren ﬂ.'lr_

2017-09 den Nachwels und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. - Teil 2; Zahlverfahren

DIN EN 150 21528-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fur

2017-09 den Nachweis und die Zéhiung von Enterobacteriaceae - Teil 2:

Koloniezdhlverfahren
(Erweiterung; auch Petrifilm Verfahren)

Giiltig ab: 12.12.2023
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ASU L00.00-20
2008-12

ASU L 00.00-25
2011-01
ASU L00.00-55
2004-12

ASU L 00.00-57
2006-12

ASU L06.00-18
2017-10

ASU L 06.00-24
1987-11

ASU L06.00-32
1992-06

ASU L 06.00-35
1992-12

ASU L 06.00-40
199701

ASU L 06.00-43
2011-06

Oxoid

Listeria Precis™
CM1066
2005-04

Oxoid

Listeria Precis™
POS165A
2006-09
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Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum
Nachweis von Salmonella spp. in Lebensmitteln (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN EN IS0 6579, Ausgabe Oktober 2007)

Untersuchung von Lebensmittein - Bestimmung prasumtiver
Bacillus cereus in Lebensmitteln - Koloniezihiverfahren
Untersuchung von Lebensmitteln - Verfahren fiir die Zahlung von
koagulase-positiven Staphylokokken {Staphylococcus aureus und
andere Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1: Verfahren mit Baird
Parker Agar

Untersuchung von Lebensmitteln - Verfahren zur Zihlung von
Clostridium perfringens in Lebensmitteln - Koloniezahlverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der aeroben
Keimzahl bei 30 °C in Fleisch und Fleischerzeugnissen - Spatel- und
Plattengussverfahren (Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von
Enterobacteriaceae in Fleisch; Spatelverfahren {Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Enterococcus
faecalis und Enterococcus faecium in Fleisch und
Fleischerzeugnissen; Spatelverfahren (Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von
Milchsdurebakterien in Fleisch und Fleischerzeugnissen;
Spatelverfahren (Referenzverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Oberfidchenkeimgehaltes auf Fleisch - Destruktives Verfahren
(Abtrageverfahren)

Untersuchung von Lebensmitteln - Zdhlung von Pseudomanas spp-
in Fleisch und Fleischerzeugnissen J

Nachweis von Listeria monocytogenes in Lebens-, Futtermittel und
Umfeldproben

Zahlung von Listeria monocytogenes in Lebens-, Futtermittel und
Umfeldproben
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1.3 Kulturelle mikrobiologische Untersuchungen von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen auf
Einrichtungs- und Bedarfsgegenstidnden im Lebensmittelbereich *

ASU B 80.00-2 Untersuchung von Bedarfsgegenstinden - Bestimmung des

1998-01 Oberflichenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegen-
stinden im Lebensmittelbereich - Teil 2: Semiguantitatives
Tupferverfahren

ASU B 80.00-3 Untersuchung von Bedarfsgegenstinden - Bestimmung des

1998-01 Oberflichenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegen-
stinde im Lebensmittelbereich - Teil 3: Semiquantitatives Verfahren
mit nahrbodenbeschichteten Entnahmevorrichtungen,
Abklatschverfahren

HSM 01 Untersuchung van Bedarfsgegenstdnden — Nachweis von Listeria

2017-08 monocytogenes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im
Lebensmittelbereich - Qualitatives Tupferverfahren

HSM 02 Untersuchung von Bedarfsgegenstanden — Nachweis von

2017-08 Salmonellen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstdnden im
Lebensmittelbereich - Qualitatives Tupferverfahren

2 Physikalisch-chemische Untersuchungen von Lebensmitteln

ASU L05.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Eiern

1995-01 und Eiprodukten

ASU L 06.00-2 Messung des pH-Wertes in Fleisch und Fleischerzeugnissen

1980-08

Giiltig ab: 12.12.2023
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Verwendete Abkiirzungen:

ASU Amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB

DIN Deutsches Institut fiir Normung e. V.

EG Europdische Gemeinschaft

EN Europdische Norm

HSM Hausmethode der FoodServ GmbH

IEC Internationale Elektrotechnische Kommission

NF Norme francaise

IS0 Internationale Norm {International Organization for Standardization)

LFGE Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch

VO Verordnung
Giiltig ab: 12.12.2023
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